Unsere Gerichte vom 16.02.2026 bis 22.02.2026

RESTAURANT
& CAFE

- Menu 1 Cafeteria Men'u 2 Cafeteria Menu 3 Cafeteria

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Samstag

Sonntag

Goulasch vom Rind = ¢.¢.ijke
Gemiusebeilage ad.9.ii.k
Spatzle aatb.di

7,50 €

SpieRbraten p.t.2.11
Zwiebelsauce a.d.g.i.i.k
Erbsen& Mohren b.i
Rostkartoffeln

7,50 €

Linseneintopf i.m.2
Wiener Wiirstchen k1211
520 €

Buchweizenbratlinge a.at.a4.g.1.n
Quarkdip b
Rotkohl-M6hrensalat

7,50 €

Schweinenackensteak
Bratensauce aat.as
Griine Bohnen ab.d.g.i.jk
Salzkartoffeln bv.i

8,20 €

Kartoffelsuppe mit Kochwurstein-
lage 2 d.g.iik1

520€

Rinderbrust i
Meerrettichsauce ab.d.g.i.j.km.2.9
Wurzelgemdse v.ii
Kartoffelwurfel

8,20 €

Zusatzlich: Ein Salat-/ Dessertbuffet.
Die Deklarationspflichtigen Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte der Liste im Aushang. Anderungen vorbehalten.

Trotz sorgfaltiger Herstellung kénnen Spuren von allergenen Stoffen enthalten sein.

Geflugelfrikadelle a.a
Tomaten-Basilikumsauce a.b.d.g.i.i.k
Mohrenstifte

Salzkartoffeln v

7,20 €

Putenschnitzel & at a4.d.g.1.n
Rahmsauce ab.d.g.i.j.k
Gemisebeilage 2d.9.ii.
Vollkornfusili a at.i

7,50 €

Geflugelspiel a.at.a4.g.1n
Tomatensauce a d.g.i.i.k
Blattspinat
Vollkornreis ad.9.i.i.k
7,50 €

Kartoffel-Gemisepfanne i
Quarkdip b
6,50 €

Seelachs, gedampft ad.e.g.iik
Dillsauce b.i.¢
Zucchinigemuse ad.g.i.ik
Vollkornreis a.d.g.i.i.k

8,20 €

Hirse-Gemusepfanne ad.g.iik
Currydip b.d.i.k
6,50 €

Chili sin Carne ad.g.i.ik
Baguette a,al, g h h3 12
6,20 €

Wirsingeintopf a.d.a.i.i.k
Krauter
520 €

Milchgerste mit Zimtpflaumenra-
gout a, a5, b, i, 17

520€

Buntes Bohnenragout in Rahm a.d.
g, j, k

kleine Pellkartoffeln
6,50 €

Blumenkohleintopf a.¢.g.i.i.k
520 €

Waldpilzragout b.ii
Gemiisebeilage ad.¢1ik

ServiettenklofRRe a at a2, a3, a4, a5, a6, b, d. f,
g,i, h, h1, h2, h3, h4, h5, h, I, 2

6,50 €

Mittagstisch: montags bis freitags: 11:30 - 14 Uhr samstags, sonn- und feiertags: 11:30 - 13:30 Uhr



