Unsere Gerichte vom 12.01.2026 bis 18.01.2026

RESTAURANT
& CAFE

- Meniu 1 Cafeteria Menu 2 Cafeteria Menu 3 Cafeteria

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Samstaqg

Sonntag

Kdnigsberger Klopse ¢
Kapernsauce b

Rote Bete Salat ¢
Salzkartoffeln b.i

7,20 €

Schweinegeschnetzeltes mit
Pfeffer v.i

Brokkoli b.i
Spatzle aat.b.ai
8,20 €

Gersteneintopf mit Speckwidirfel =
a5,j, 1,2, 11

520 €

Griines Gemdsecurry ¢
Vollkornreis i
7,50 €

Cordon Bleu a.a1.5.1.1.2
Bratensauce 2 a1.85
Gemisebeilage
Salzkartoffeln b
7,50 €

Kase-Lauchsuppe mit
Hackfleisch v.i.7

520 €

Schweinerlickensteak aat.a4.g.1.n.2
Bratensauce 2 a1 85

Griine Bohnen v.i

Salzkartoffeln b

8,20 €

Zusatzlich: Ein Salat-/ Dessertbuffet.
Die Deklarationspflichtigen Zusatzstoffe entnenmen Sie bitte der Liste im Aushang. Anderungen vorbehalten.

Trotz sorgfaltiger Herstellung kénnen Spuren von allergenen Stoffen enthalten sein.

Putenbraten a.at.a4.9.1.n
Rahmsauce a.b.d.9.i.i.k
Kirbisgemise b.i
Gnocchi a.at.22.b.d.i
7,50 €

Gefiillte Zucchini mit Rinderhack

ij

Tomaten-Rosmarinsauce b.i.i
Gerste 22501

8,20 €

Kartoffel-Zucchinieintopf mit
Rinderhack 2 24.d.9.1.i.

520 €

Polentaschnitte mit Hirtenkase v.¢
i1

Rahmspinat i
7,50 €

Gebratener Seehecht a.a1.a4..9.1.n
Krautersauce b
Zucchinigemiise

Kartoffelplree ®i

8,20 €

Gemdusebolognese |
Tagliatelle a.at.d.0.k
6,50 €

Rotkohl-Hafer-Bratling = a1.a6
Krauterdip v
6,50 €

Gebackener Camembert aat.a4.d.g

il,n
Preiselbeeren
Salatbeilage b.¢.i
6,50 €

Rote Linsensauce i
Vollkornspaghetti a.a1.i
7,20 €

Kartoffel-Gemisepfanne
Currydip «
6,50 €

WeilRer Bohneneintopf i
Krauter
5,20 €

Reibekuchen m. 1.2
Apfelkompott 2
6,20 €

Mittagstisch: montags bis freitags: 11:30 - 14 Uhr samstags, sonn- und feiertags: 11:30 - 13:30 Uhr



